
Het is weer

Kies het lunchmenu voor je hele gezelschap. 
Maak individueel je keuze per gang. 
Weinig tijd? Vertel het ons, we houden er rekening mee.

tijd

T W E E 
G A N G E N

per persoon -  2950

D R I E 
G A N G E N

per persoon -  3400

N A G E R E C H T E N

Coupe vanille  -  van Crème de la Crème

Crème brûlée  -  fijne vanillepudding met een krokant suikerlaagje

Moelleux   -  met bolletje vanille-ijs   supplement - 300

Kaasplank   -  vijf  kazen met garnituur    supplement - 600

V O O R G E R E C H T E N

Kaaskroket -  huisgemaakt

Garnaalkroket -  huisgemaakt    supplement - 500

Aspergesoep -  aspergecrème, gerookte zalm, kruidenolie en mimosa van ei

Vitello Tonato -  kalfsvlees met tonijnmayonaise  supplement - 300

Ceviche -  coquilles Saint-Jacques en viseitjes   supplement - 300

H O O F D G E R E C H T E N

Zeebaars   - met Belgische asperges en aardappelmousseline   supplement - 300

Asperges op Vlaamse wijze - met huisbereide gravad lax zalm, hollandaise en puree  supplement - 600

Kreeft Thermidor -  halve Canadese kreeft met kruidenpuree  supplement - 900

Plateau fruits de mer -  oesters, wulken, amandelen, scheermessen,   supplement - 900

    mosselen, gekookte garnalen, sauzen

   -  halve Canadese kreeft bij bovenstaand plateau   supplement - 900

Coq-au-vin   -  met rode wijnsaus, zilveruitjes, spek, champignons en frieten

Lady steak   -  salade, peperroomsaus en frieten  supplement - 400

Risotto   -   smeuïge risotto met Belgische asperges

Risotto coquilles -  smeuïge risotto met Belgische asperges   supplement - 500




